
 

 

 
 

Menu- Vorschläge  
             
 

 

 
 

Suppen:   -Flädlisuppe  

  -Tomaten-Crèmesuppe 

         -Gemüse-Crèmesuppe Fr.  5.00 

         -Fürstenländer-Samtsuppe 

           oder nach Wahl 
 

Salate:         -Grüner Salat Fr.  5.00 

        -Marktsalat Fr.  6.50 

 -Gemischter Salat  Fr.  7.50 

        -Tomaten-Mozzarella-Salat Fr.  8.00 

        -Nüsslisalat mit   

    Speck od. Ei (nach Saison) Fr.        9.00

  
Vorspeisen:      -Hausgemachte Frühlingsrollen 2Stk.   

         Süss-Sauer Sauce garniert Fr.  10.00 

        -Melonen mit Rohschinken Fr.  11.00 

        -Hausgemachte Mascarpone-Käse- 

   Kartoffel-Ravioli mit Pilz-Rahmsauce Fr.      10.00 

 

Salatbuffet:  6 Sorten Fr.  11.00 

  Blattsalat, Rüebli, Mais, Gurken, Tomaten, Randen 

  Reissalat mit Curry, Nudel-Peperonisalat 

  Französische-, Italienische Salatsauce mit Brot 

  

Hauptspeisen:  -Gemischter Salat mit Käsekuchen mit oder 

    ohne Zwiebel, Gemüse-, Spinatkuchen Fr.  17.50 

  -Fitnessteller mit Schweinschnitzel nature/paniert Fr.   19.50 

  -Fitnessteller mit Kalbschnitzel nature/paniert Fr.   22.00 

  -Heisser Ofenfleischkäse mit Kartoffelsalat 

   oder Pommes frites  Fr.   17.00 

  -Rahmschnitzel mit Champignons Nüdeli oder  

   Pommes frites und 2 Gemüse    

   Mit Schweinefleisch Fr.  25.00 

   Mit Kalbfleisch Fr.  28.00 

        -Schweins-Cordon bleu, Pommes frites  

    und 2 Gemüse Fr.      27.00 

  -Appenzeller-Filetbraten, Kartoffelgratin  

    und 2 Gemüse Fr.      28.00 

               -Pouletbrüstli m. Avocados, Tomaten  

          und Käse überbacken, Reis und 2 Gemüse Fr.  27.00

  

       

    



 

    

 

 

   -Rindfleischstreifen „Strognanoff“ Reis, 2 Gemüse Fr.      27.00 

                                                  mit Spätzli Fr.      28.00 

   -Geschnetzeltes mit Champignonrahmsauce   

     Rösti und 2 Gemüse 

     Mit Schweinefleisch Fr.      25.00 

     Mit Kalbfleisch Fr.      29.00 

          -Piccata, Risotto und 2 Gemüse 

    Mit Schweinefleisch Fr.      26.00  

    Mit Kalbfleisch Fr.      30.00 

         -Lachsfilettranche mit Kräutersauce   

     Salzkartoffeln und 2 Gemüse Fr.      25.00 

   -Wienerrahmgulasch mit Kalbfleisch, Spätzli   

     und 2 Gemüse Fr.      28.00 

   -Entrecôte mit Sauce Bernais, Croquette  

     und 2 Gemüse Fr.      38.00 

   -Fondue Chinoise à discrétion mit Früchten  

     Hausgemachten Saucen, Pommes frites 

     Schweine-, Rind-, Poulet Fleisch Fr.      34.00 

     Mit Kalbfleisch Fr.      36.00 

 

Vegi:  -Gemüselasagne Fr.  18.00 

  -Penne à la nonna Fr.  18.00 

  -Spätzlipfanne mit Gemüse Fr.   19.00 

  -Rösti mit Gemüse und Käse überbacken Fr.      19.00 

 
Gemüseauswahl:    -Rüebli, Bohnen, Blumenkohl, Kohlräbli, Broccoli,    

   Fenchel, gedämpfte Tomaten, Kefen, Mischgemüse,  

   Spinat: nach Angebot und Saison 

 
Dessert:   -Tortenstück nach Wahl Fr.  4.70 

   -Patisserie klein Fr.  3.20 

   -Patisserie gross Fr.  4.70 

    -Vacherin Eistorte Fr.  6.00 

    -Coupe nach Wahl Fr.      11.00 

    -½ Coupe Fr.   8.00 

    -Gebrannnte Crème / Caramelköpfli Fr.  7.00 

    -Dessertbuffet 4 bis 10 Dessert nach Wahl 

      pro Person  Fr. 10.00 bis Fr. 18.00 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

Weisswein:    5   dl   Riesling Sylvaner, Schloss Goldenberg Fr.  18.50 

    St. Saphorin, Lavaux Fr.   23.50 

      7,5dl Dézaley L`Arbalète Fr.    43.00 

    Riesling Sylvaner, Berneck Fr.  39.00 

    
Roséwein :   5  dl Rosé, Schloss Goldenberg Fr.  18.50 

      
 

 

Rotwein:   5  dl Zizerser Blauburgunder, Bündner Rheintal Fr.  22.50 

    Pfauenhalde Blauburgunder, Berneck Fr.  26.00 

    Primitivo Senza Parole, Apulien Fr.     21.00 

    Amarone Cami, Valpolicella Fr.      27.00 

 

           7,5dl  Zweigelt Rubin, Carnuntum Fr.      39.00 

    Ripasso Le Crosare, Valpolicella Fr.      43.00 

 

 

Schaumweine: 7,5dl Prosecco Vin Mousseux, Schloss Goldenberg  Fr.  42.00 

   Tröpfel Brut alkoholfrei Fr.      39.00 

    

 

 

 

 

 

 

   

Diese Menuvorschläge dienen als Anregung. Gerne gehen wir auf Ihre speziellen Wünsche 

und Zusammenstellungen ein.  

 

Herzlichen Dank für Ihr Interesse und mit gastfreundlichen Grüssen  

Confiserie Dober Verwöhnteam 


